


Entrées
Les ravioles de King crabe

Stracciatella fumée, bisque émulsionnée

Le carpaccio de Wagyu 
Truffe d’été, crème de parmesan

Le tartare de loup 
Marinade pastèque glacée, pickles de piment, concombre, 

gingembre, citron vert

Le carpaccio de Gambero Rosso 
Marinade agrume, gel de citron, citron caviar

Royal Dragon 
Crevette tempura, avocat, saumon, aïoli épicée

Plats
Le filet de Saint-Pierre, pesto verde 

Le filet de bœuf Rossini 

Rigatoni à la truffe d’été 

Mix de garnitures

Desserts
Baba au rhum exotique

Imbibé au rhum, cœur de confit exotique 

Biscuit moelleux aux fruits rouges
Biscuit de Savoie, confits de fruits rouges, crème vanillée 

et fruits rouges

Cube aux deux chocolats noir et lait et gingembre 
Cœur de chocolat lacté au gingembre, mousse chocolat 

noir, brownie moelleux et pâte croustillante cacao

ÉpicéVégétarien Sans Gluten



SpicyVegetarian Gluten free

Starters
King crab ravioles

Smoked stracciatella, emulsified bisque

Wagyu carpaccio 
Summer truffle, parmesan cream

Sea bass tartar 
Watermelon marinade, hot pepper pickles, cucumber, 

ginger, lime

Gambero Rosso carpaccio 
Citrus fruit marinade, lemon caviar

Royal dragon 
Schrimp tempura, avocado, salmon, spicy aioli

Main courses 
Saint-Pierre fillet, green pesto 

Beef Rossini fillet 

Summer truffle rigatoni 

Mix of sides to share

Desserts
Exotic fruit baba au rhum

Exotic candied 

Red fruits biscuit
Savoie biscuit, candied red fruits, vanilla  

and red fruits cream

Dark and milk chocolate sweet and ginger
Milk chocolate with ginger, dark chocolate mousse, 

brownie, crispy pastry cocoa



La Môme Plage
Boulevard de la Croisette - 06400 Cannes

04 93 38 22 00 - lamomeplage@lamomegroupe.com
L A  M Ô M E  -  L A  M Ô M E  P L AG E  -  M I D Ô  -  M Ô K A  -  L A  M Ô M E  R I V I E R A

C a n n e s  -  M o n t e  C a r l o  -  L o n d o n  -  Ro q u e b r u n e - C a p - M a r t i n


